
by Jeff Carrel

ChatGris

Appellation : VDF

Millésime : Multiple

Degré : 15%

Cépages : 100% Grenache Gris

Terroir : Schiste de Maury et de Villeneuve des Corbières / Massif

Pyrénéen.

Conduite de la vigne : Gobelet.

Elevage : Assemblage de fûts ancien non-ouillés après élevage de 18

à 40 mois / Macérations de grenaches gris bien mûrs issus de terroirs

de schistes.

Notes de dégustation :

Robe orangée !!!

Nez de fruits secs et d’épices.

La bouche est suave et la finale est fraîche sur les écorces d’agrumes.

En accord :

Fromage à pâtes cuites, jambon sec, cuisine thaï…

Conseils :

Servir très frais !

Garde conseillée : À l’infini

Tintin avait son orange bleue, Jeff a désormais son vin orange. Du vin orange oui, mais 

ici du grand élevage, non ouillé, dans l’esprit des grands Rancio secs.
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