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Dans l’Air du Temps 

Gamay Noir

La famille « Dans l’Air du Temps » s’agrandit…

Appellation : VDF

Millésime : 2023

Degré : 13%

Cépages : 100% Gamay Noir

Terroir : Granitique, climat continental

Conduite de la vigne : Viticulture raisonnée / Vignes de

plus de 15 ans.

Mode de vinification : Macération carbonique.

Elevage : 12 mois sous bois.

Notes de dégustation :

Un robe intense profonde, pourpre grenat à reflets violines.

Nez de fruits rouges bien mûrs, d’épices douces.

La bouche est ronde et tendue avec une finale fumée et

fruitée.

En accord :

S’adapte à tous les styles de repas et met en valeur les

viandes rouges…

Conseils :

Servir entre 15 et 17°C

Garde conseillée : A minima 5 ans.
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