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Jeff Carrel

Parce qu’il n’y a pas qu’en Bourgogne et en Oregon que le Pinot est bon !

Appellation : VDF
Millésime : 2024

Degré : 13%

Cépages : 100% Pinot Noir

Terroir : Argilo-Calcaire et Argilo-Calcaire siliceux / Climat
meéditerranéen.

Conduite de la vigne : Viticulture raisonnée / 4500 pieds par
hectare / Taille en Guyot / Vignes de plus de 15 ans.

Mode de vinification : Vinification sans sulfite a froid avec
pigeage.

Elevage : Sous-bois pendant 12 mois.

Notes de dégustation :

Robe rubis translucide.

Nez de fruits noirs, d’épices douces et de torréfaction.

La bouche est ronde et tendue avec une finale fumée et fruitée.

lhe-limes
En accord :
u tem A déguster avec du poisson, mais c’est avec de la volaille, du
T, veau ou des ceufs brouillés qu’il se marie le mieux...
Conseils :

Servir entre 15 et 17°C
Garde conseillée : A minima 5 ans.
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