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Gamay Noir 

En Coteaux
La pure expression du Gamay Noir.

Appellation : VDF

Millésime : 2023

Degré : 13 %

Cépages : 100% Gamay Noir

Terroir : Granitique, climat continental.

Conduite de la vigne : Viticulture raisonnée / Vignes de

plus de 15 ans en coteaux.

Mode de vinification : Macération carbonique.

Elevage : Elevage sans sulfite.

Notes de dégustation :

Une robe soutenue à la teinte framboise et aux reflets

mauves.

Un nez marqué par des notes de fruits rouges bien mûrs

sublimé par une pointe d'épices.

Une belle bouche ample, fruitée, pure expression du

Gamay Noir. Une finale élégante et une belle longueur.

En accord :

Une belle planche de charcuterie, des viandes blanches

rôties, ou encore un plat de lasagnes…

Conseils :

Servir entre 15 et 17°C

Garde conseillée : A minima 5 ans.
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