
Jeff Carrel

Hors-Concours

Appellation : AOP VDN Maury Tuilé

Millésime : NM

Degré : 18%

Cépages : 100% Grenache Noir

Terroir : Vallée du Maury

Conduite de la vigne : Grenache en gobelet, schiste et

culture des vignes conventionnelle avec récolte manuelle.

Mode de vinification : Mutage sur grain.

150g de sucre résiduel.

Elevage : Elevage en cuve et en fûts/foudres âgés.

Assemblage de plusieurs millésimes.

Notes de dégustation :

Un nez de caco fin, crème de noix, vanille, torréfaction, fruits

confits…

En accord :

Jambon sec, Canard Laqué, Tarte aux noix, Salsifis

caramélisés (avec le même vin)…

Conseils :

Servir à 8°C.

Garde conseillée : A minima 20 ans, à conserver debout.
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