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Montpeyroux Y

nlpeyroux

AOP Languedoc
Produit de France

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Le terroir de Montpeyroux , au cceur des Terrasses du Larzac, au pied du Mont
Saint-Baudile offre une vue mais également des vins a couper le souffle.

) S NER ‘wsm, '4 ;3933,3% (SRWINE "?o unde, 4,
50 Great RED Wines g & % o \& & D 0
1 POD |2 POD |3
von | of the World 2024 ‘e 5| - ‘8o i
'S /9o
GOLD %, GOLD & /s GoLD N
90/100 R g™ *'rri\sdg JEBDUNNUCK L

Appellation : AOP Languedoc Montpeyroux

Millésime : 2023

Degré : 14,5%

Cépages : 65% Syrah / 25% Grenache Noir / 10%
Carignan.

Terroir : Schistes.

Conduite de la vigne : Agriculture biologique.

Mode de vinification : Vendanges manuelles, vinification
en cuve avec 40% de grappes entieres.

Notes de dégustation:

D’un rouge pourpre intense.

Au nez des notes fumées, vanillées se marient avec des
notes de cerises.

En bouche, l'attaque est souple aux arbmes de pain
d’épices, de fruits rouges.

Les tannins sont présents et soyeux.
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LANGUEDOC En accord
\IO Sur des charcuteries, canards ou piogeons roétis au four...

Ill: €yroux

APPELLAT|ON D’ORIGINE PROTEGEE
Millesime 2023 Conseils :

Servir entre 13 et 15°C.
Prodluit de France Garde conseillée : a minima 10 ans.




