
Olivier Cazenave
BEL’ADOR SPARKLING
VIN DE FRANCE
NM

Sémillon, Muscadelle, Sauvignon – 12,5% alcool

Encuvage en cuves ciments de la vendange en
grappes entières afin de réaliser une
fermentation sur peaux pendant 2 semaines.
Récolte des 3 cépages en même temps et
vinification.

Belle robe légèrement orangée dotée d’une
fine bulle.
Des arômes de clémentine et de peau d’orange
fraîche.
Bouche délicate et explosive de saveurs avec
une très fine trace tanique.

Conseil : Servir entre 6 et 8°C 
Garde conseillée : Dans les 2 ans.

Idéal en apéritif pour son profil désaltérant et 
pour plus tard dans la soirée…

C’est l’histoire d’un vin blanc de
macération qui a fini en bulles !

Vignoble sur le plateau argilo-calcaire de la 
région de Sainte-Foy-la-Grande (Gironde).


	Diapositive 1

