
Olivier Cazenave
Franc de Bel
Appellation d’Origine Protégée  Bordeaux
Non Millésimé 

100% Cabernet Franc - 13% alcool

Argilo-limoneux sur sous-sols de graves.

Vendanges : Mécaniques
Vinification : En fût de 500 litres à fond ouvert,
travaillé avec pigeages seulement.
Elevage : En fûts de 500 litres de chêne français.

Fin, floral, toasté, fumé et épicé.
Grillé réglisse et fruits noirs.
Bouche ample et généreuse avec des notes de
Mukhwas en finale.

Conseil : Servir entre 15 et 17°C 
Garde conseillée : Dans les 10 ans.

Une Solera de 10 millésimes de Cabernet
Franc, de 2011 à 2020 afin de ne garder
que le bon de ce cépage un peu
capricieux !

Magret de canard fumé, réduction aux fruits 
noirs, Tajine d’agneau aux pruneaux et épices 
douces…
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