
Appellation : VDF

Millésime : 2021

Degré : 13%

Cépages : 50% Muscat Petit Grain et Muscat d’Alexandrie /

50% Soreli, un cépage naturellement résistant qui permet

une viticulture sans aucun traitement. Il est d’origine

italienne, issu du Friulano. C’est un cépage blanc de

Vénétie.

Mode de vinification : Vinification sans sulfites / Muscat

Petit Grain et Muscat d’Alexandrie en macération

carbonique / Soreli égrappé foulée avec pigeage et

remontage le temps de la fermentation.

Elevage : Muscat Petit Grain et Muscat d’Alexandrie en fût

de 3 vins / Fermentation malolactique en fûts / Elevage sur

lies sans sulfites jusqu’à la mise.

Soreli, en foudre après fermentation malolactique sans lies

jusqu’à la mise.

Assemblage en mai et mise en juin.

Notes de dégustation :

Le nez est sur l’agrume confite, le poivre blanc, florale et

épice douce.

La bouche est ronde à la longue avec une finale saline.

En accord :

Avec du jambon sec, poulet rôti ou fromage à pates dures…

Conseils :

Garde conseillée : A minima 5 ans.

Jeff Carrel

Spectaculaire

Une expérience gustative ébouriffante, extraordinaire, ahurissante, renversante. 

Bref, spectaculaire…


