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Appellation : VDF
Millésime : 2023

Degré : 13%

Cépage : 100% Chardonnay

Terroir : Argilo-calcaire

Mode de vinification : Pressurage direct / Débourbage a
froid / Fermentation en température dirigée puis fermentation
malolactique sur lies fines.

Elevage : En cuve sur lies fines avec batonnage.

Notes de dégustation :

Robe brillante.

Nez frais de fruit jaune, d’ananas.
Finale citronnée et léger beurre frais.

En accord :
En apéritif, sur des viandes blanches, fromages a
moles...

pates

Conseils :
Servir entre 10 et 12°C
Garde conseillée : A minima 5 ans.



