De Jean-Francois Carrel dit Jeff
Biere Francaise Stout

AGRICULTURE
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Parce que I’'on boit aussi de la biere et qu’on la préfére Frangaise, BIO.
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Degré : 5,2%

Volume : 75cl

Type de houblon : Malts d’'Orges (pale ale, ambrée,
chocolat, black) et houblons (nugget, perle), flocon d’avoine,
levures, eau.

Le malts dorges et I'houblons issu de [I'Agriculture
Biologique francais lui permettent de présenter I'appellation
biére francaise.

Brassage et embouteillage : En Alsace

Notes de dégustation :

| Amertume : * * * * *
. Douceur : i‘(ﬁ’***
AR-franceis Carrel dit Jef Acidité : * * * * *

w Conseils :

E;@,’*Wt Servir entre 6 et 10°C
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