
CÉPAGE degrés

100% Syrah 10%

vinification

Pression 5 bars.
La pression de gaz est obtenue par gazéification par 
membrane, comme pour l’O2 avec les poumons pour nous.
Sucre 8 g/l brut.

élevage

Élevage sur lies de 24 mois dont 6 mois sous-bois, en 
cuve et non sur lattes.

dégustation

Bulles très fines, persistantes, vibrantes,
avec un nez pâtissier, gourmand et intense.

Accords gourmands

Seul ou en cocktail, suffisamment puissant et vibrant 
pour tenir la table et intense pour sublimer un apéritif 
ou transcender un cocktail

Température 
De service
6-8°c
1h au frigo

GARDE 
A minima
5 ans

CONDITIONNEMENT
BOUTEILLE DE 75CL
CARTON DE 6 BOUTEILLE
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