VIN DE FRANCE
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CEPAGE o/ DEGRES
100% SYRAH °/ 0%
VINIFICATION

PRESSION 5 BARS.

LA PRESSION DE GAZ EST OBTENUE PAR GAZEIFICATION PAR
MEMBRANE, COMME POUR L’02 AVEC LES POUMONS POUR NOUS.
SUCRE 8 G/L BRUT.

ELEVAGE

ELEVAGE SUR LIES DE 24 MOIS DONT 6 MOIS SOUS-BOIS, EN
CUVE ET NON SUR LATTES.

DEGUSTATION

BULLES TRES FINES, PERSISTANTES, VIBRANTES,
AVEC UN NEZ PATISSIER, GOURMAND ET INTENSE.

ACCORDS GOURMANDS

SEUL OU EN COCKTAIL, SUFFISAMMENT PUISSANT ET VIBRANT
POUR TENIR LA TABLE ET INTENSE POUR SUBLIMER UN APERITIF
OU TRANSCENDER UN COCKTAIL

TEMPERATURE

(T'x\ GARDE /| CONDITIONNEMENT
DE SERVICE - %" -] AMINIMA BOUTEILLE DE 75CL
6-8°C Se, o/ 5ANS ‘ CARTON DE 6 BOUTEILLE
THAUFRIGO._

MT

LA BULLE QLU A ID:Y SAYCEER



	Diapositive 1

