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Vu d’en Haut

Appellation : VDF (Bio)

Millésime : 2021

Degré : 11,5%

Cépages : Malbec

Terroir : Vignes de plus de 10 ans / Nord-Ouest de Béziers / 3,80 

HA d’un seul tenant / Bas de coteaux argilo-siliceux.

Conduite de la vigne : En moyenne 4400 pieds par hectare.

Mode de vinification : Vendanges mécaniques de nuit / 

Pressurage direct / Débourbage par flottation à l’azote sans sulfite 

et sans intrant / Levures indigènes / Fermentation Malo-lactique

100% / Rendement 87hl/ha

Elevage : En cuve inox sur lies fines.

Notes de dégustation :

Robe entre le pétale de rose et l’oeil de perdrix.

Un nez discret sur des notes épicées et minérales.

La bouche est élancée avec une aromatique intense et très

épicée.

La finale accentue les sensations d’amertume et de fraîcheur. Le 

tout est harmonieux.

En accord :

Viandes, raclette, légumes…

Conseils :

Servir entre 14 et 16°C

Garde conseillée : 1 à 2 ans

‘’Mieux vaut boire trop de bon vin qu’un petit peu de mauvais.’’
George Courteline


